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Nur das puischeste Fleisch unds

der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Rindfisragou vom Di 01.09. - Sa 05.09.2026 _

mit Brechbohnen

Zutaten: [ Vom reimisciren ) [Alles Guée vou dler Pute
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Gulasch geschnitten, 2 Zwiebeln, Rind ’h | Putensteak ' (j. [
3 EL Olivendl, Salz, Pfeffer, Inderschulter natur oder ‘ e
250 ml trockenen Rotwein, ZumdS}ghn;loren grillfertig gewiirzt |
500 ml Rindfleischbriihe, 2 Lorbeer- una Kochen | '
blatter, 300 g griine Bohnen, 1 gelbe 100 9. :€ 1 68 : .
und 1 rote Paprikaschote, 3 Tomaten ~ T T

ol A ar eclate Her2iralt oleltjo
Zubereitung: g ,‘“: &enieﬁer W 4 p ( el
Die Zwiebel abziehen, halbieren und o Pollo Fi o Grillbauch ifts %
in diinne Scheiben schneiden. In “ S . 0110 FiN0 “3=< 1Scheiben
: g SRR il cheiben
einem groRen, maglichst schweren _ » 1 Hahnchenscher = S B
Topf (zudem es auch einen Deckel ' entbeint und kostlie !a grilifertig B~
gibt) das Ol erhitzen, die Fleisch- i efiillt Iy gewurzt :
wiirfel zugeben und rundherum unter 100 g. ’€ 1 78 a 100 g. € 1 58 | 1oog ’€ 1 22

grofer Hitze kraftig anbraten. Die - ﬁ.._ iy h‘m

Zwiebel unterheben, mit Salz und Y

Pfeffer wiirzen und unter standigem B g"‘s‘eo{j k?ass'lfeé'e'“’\“’\er féﬂ%m . DCL"LIOQL]Qbfe .
Riihren mit dem Kochléffel weiter US Opeim DIRCIR 9% _ o assiker

scharf anbraten. Mit dem Rotwein Backofenfrischer G Deckers

abloschen, die Briihe und Lorbeer- Fleischkaseaufschnitt.. 7 Hinterschinker
blatter zugeben und mit dem ge- £ 4 : deftig gepokelt und 10
schlossenen Deckel ca. 90 Minuten im eigenen Saft gekoCﬂ -
kocheln lassen bis das Fleisch zart

ist. Das Gemiise unter das Fleisch 1009. € 1'77 ¥

heben und mitschmoren. Das Ragout

8l 100g. € 1,44
mit Salz, Pfeffer abschmecken und Allsejts beljebt
servieren.

( *,,. - Angerducherte.

nach lhren Wiinschen sortiert %

Direkt vom Rauchwagen

e @ mit und
Metzgerel & Partyservice ohne Chili

Jiirgen u. Armin Decker GdbR

Gartenstrae 2
77756 Hausach

mit frischer
Petersilie

Telefon: 07831-7138 Natarticia Aus unserer Kisetheke Natarticla
E-Mail: hallo@deckermetzger.de M“S‘Z)QW\&CM# s " hausgemacit 4
Griinlander Lasagne

Schramberger StraBe 5 Geﬂugelsp!g B
77761 Schiltach mit Ananas 7
Telefon: 078 36 - 96 96 9 und Mandaringp

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de A
- 100 g. € |,5

Bolognese
in der Schale <

45 % Fetti. Tr.

100g. € 1,68
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