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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der, Sehliidseds zun unserem Erfolg!

Koteletts

»+American Style"

Zutaten fiir 4 Portionen: kniitter oler Woclioll Die passen aud yeolen Grill
4 Schweinekoteletts, 2 Zwiebeln, Gefiill Kri b

2 EL brauner Zucker, 1 TL Salz, efulltes rauterbutter-

% TL Pfeffer, 2 EL Zitronensaft, Jagersteak SteakS

2 EL Essig, 1 Msp. Chilipulver, mit gerduchertem vom Schweineriicken

1 Msp. Cayennepfeffer, 1 TL Senf, Schinken und Pilzen grlllfertlg gewiirzt

¥ gefiillt und pfannenfertig

% TL Paprikapulver, % Tasse gewiirzt

Tomatenketchup, 1 EL Worcester-
sauce, 1 Tasse Wasser

Zubereitung:

Koteletts in eine feuerfeste Form
legen. Zwiebeln anbraten, Zucker,
Zitronensaft und Essig zugeben und ¢
aufkochen. Uber das Fleisch geben.
Alle Gewiirze mit Wasser und
Ketchup mischen und auch iiber das

1oog € 1,22

S natur oder
B orillfertig gewiirzt

1oog € - 98

Fleisch geben. Koteletts bei 200°C |/ b = KT
: : eif gerauchrert unol scbxoueno& : & TFar e(,bkfe
ca. 50 Min. garen. Zwischendurch i g,%’ puos &f ¢ 9e9ar ¢ ?. Felmscbuméf‘
mit Sauce begiefen. ) {. _ e
. J Feiner ' A l Birlauch”
Dazu passen typisch amerikanische e Grlllwurstc

Pommes Frites.

Wacholderschinken =\ 7 ¥ ‘\)
mit mildem Wacholdergeschn}aﬂb -’\y‘;"‘»
o0 g. €1 78 "L"’; el

r‘

Hl?r scl?ml_elckenl&e die Allseits belielt
rische Herstellung.=> ,

L Krakauer .| |Angerducherte. .

Decker’s im Rin =l g bratwiial
S _ Schwarten g N ey
. . mitreinen . ¥ - ] | mit feinem S |zum heiR

Mgtzgerel&Pgrtyserwce Naturgewurzen\\ 5;& Kummelgeschmac_ = [ essen
Jiirgen u. Armin Decker GdbR 100g. €1 22 100 g. €1 44’“’ 100g. € 1 38
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100g. € 1,
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- 1o0g. € 1,77
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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

GenieBen mit einem guten
Gewissen und Gefiihl.

Unser Schweinefleisch kommt
vom Bad Boller Strohschwein.
Die Tiere erfreuen sich an einer mit
Stroh eingestreuten Liegewiese,
einem gesunden Klima, reichlich
Platz fiir viel Bewegung, dem
Ausleben arttypischen Verhaltens
und fiihlen sich dabei
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit,
unsere regionale kleinbauerliche
Landwirtschaft zu erhalten und
tragen nicht zuletzt durch kurze
und direkte Wege zu einem hohen
Umweltbewusstsein bei.

Wir stehen fiir regionale Qualitat
und Frische, die man formlich
schmecken kann.

Uberzeugen Sie sich selbst!

Ihre Metzgerei Decker

Diese \Aloc,b\e 2Um
kmuLLeryLrel S

Fleischkdseweckle
heiB, dick belegt s A

je Stiick € 2,="

Sclhumeckt wie jn

Grieclrentanol
Geschnetzelte L_| vom saftigen Schweinehals
Gyrospfanne | unterschiedlich gewiirzt

vom Schwein oder Pute
o pfannenfertig zubereitet

{

Schweinesteak
Calzone"

yrilfertig zubereitet
{ 1oog€ 1 77
Fur ecb&e

Unser kt&sstker imumer ﬁrlscbu T R
aus dlem backolen R, Femscb\w\ecker
Backofenfrischer ' § Merguez gt

aus reinem
Rindfleisch

| 1oog. €1 58

Die loeuelofe
_brotzeitwursty

mit deftigem
Emmentaler

So¥, Vs
100g. €148 : '

: knacklg und zart

100g.€1,26_
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4 bei uns 3 ' ; B8 Hackfleisch und Gémiist
laufend frisch = B backofenfertig gefullts

| "1000.€ 1,36 M 1 100g. € 1,38 8





