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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Knusprige

Hahnchenschlegel 3

Zutaten: Vom heimischren | Der beliebte klassiker

4 Hahnchenschlegel, 4 EL O, Jungrinot kuckem(erﬂtg vorkerejtet

2 EL Paprikapulver, 1 EL Curry, Magere 4 Cordon Bleu f

L e S Rinderschulter [ \om schwein N
e zum Schmoren gefillt mit saftlgem Schlnlsen I

3 Zweige Rosmarin, 1 TL Tomaten- und Kochen

mark, 1 TL Honig 100 g € 1 44

Zubereitung:

Rosmarinnadeln fein hacken und
mit dem Honig und dem Ol in einer §
Schiissel vermischen. Paprika- und
Chilipulver, Curry, Knoblauch-
granulat, Tomatenmark und Salz
dazugeben. Die Hahnchen mit der
Paste einpinseln. Backofen auf
200 Grad vorheizen. Die Hahnchen

Hackbraten_ .

'-’:.;;; in der Form

S natur oder

. -__." gewiirzt it F
100g. €- %

auf einem Backblech insgesamt ¥ Tir ecirte Gourmets - h Her&b\aﬁf o(eﬁﬁg)
45 Minuten in den Ofen geben. Fei Kassl
Nach je 15 Minuten heraus- einer 5 ass er)__ i =4

Paprikaschinken

mit deftiger -
Paprikawiirzung p MR

100g.€ 1,98

nehmen, liberschiissiges Fett
abschopfen, die Hahnchenschlegel
wenden und erneut einpinseln.

im eigenen Saft geko

100g. € 1 34

Unser loeuelofr

Metzgerei & Partyservice N - Klassiker
Jiirgen u. Armin Decker GdbR - j | 3 Sportler

Als Beilage empfehlen wir einen
gemischten Salat und Baguette.

St Salami
) i e gerduchert herzhaft deftig
Telefon: 07831-713 8
E-Mail: hallo@deckermetzger.de 100 g €1 34 100 g. € 1 98

Schramberger Strale 5

77761 Schiltach “Natértich Aus unserer Kisetheke | N&ﬁuruw\

Telefon: 078 36 - 96 96 9 b\ausg)emaw&_ < ; hausgemacirt

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de e - Bavaria ::_. . ‘u_ B0
ST Blu : 7L

Nahkauf Scholl "Hausmach_ .-A‘i. ; i : ,» ..

Poststralie 3 pikant gewurz%ihh b e plkantfertlg --“'-“-

78132 Hornberg

1oog €1 38

....—""“"
- _._...-—:-_-_*__.

1000.€1,98 f& 1oog.€1,34

www.deckermetzger.de
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346 Jahre

vom Di 24.03. - Sa 28.03.2026

Metzgerei J D 5w . KW S re—
Decker gBackofSr;fzrlt(ig :’u;)ereitet « iirvlei:f im N S . N
_ . | ampignon
XK * * * ; Schichtbraten f 8 Rahmpfanne
Schweinefleisch mit Kase, ;
o vom Schwein,

Paprika und Zwiebel

Wir sind die alteste |
in der Backform

Metzgerei Deutschlands! |,

4l pfannenfertig zubereitet ‘

Al 100g. € 1,22

» i . A =) \[\ 'TI::
Als Deutschlands adlteste Metzgerei = e -
in der 11. Generation kombinieren E'“—Q&"b\‘r "e", i (,ea.ker. meliterran
W|rTrad|t|on.und Inn‘ovatlon im LA Cevapcici; - “# 9 Italleplschg
Handwerk. Seit 1680 ist Hausach ) : <l Schnitzel
im Schwarzwald unsere Heimat. o | bratfertig ¥ in Kriuter-Parmes
{ zubereitet | Panade pfannenfe

Fal /o

| zubereitet ©_ “ARAEN
38 E ‘| 100g.€ 1,28
{ Fir gane kalorienbewusste, i <iitier oler Woclie
| naci atter Hanolwerkstraolition 1Rote

o Lachsschinken -1 2 | Wurst
tiber 4 Wochen leicht gepokelt, & ' tot _
\| leicht gerduchert und butterzart Ressalfrisch

oog. € 1,98 100g.€ 1,28
—K ~ S

Allseits beliebt

Wir sind stolz darauf, mit unseren
regionalen Produkten fiir eine
gesunde und ausgewogene
Erndhrung zu sorgen. In unserer
Region - aber auch weit dariiber
hinaus. Unsere Leidenschaft ist
es Fleisch- und Wurstwaren in
hochster Qualitat herzustellen.

Dabei stehen wir mit unserem
Namen fiir artgerechte Tierhaltung §} 1
und Fiitterung, kurze Transportwege &
und sorgfaltige Qualitatskontrollen. ¥

‘Die w\&:}u &Le
Paprika- J
lyoner " S

bei uns
mit frischem Paprika

8l 100g.€1,44

Natarticia

f (ust aul! Grenuss
ol Kalter »» MFrische  Zaans

I Bratenaufs Mettwurst >

deftig gewiirzt™ N M fein und grob %
stets backofenfrisch y

lo0g.€ 1,77

L

Diese Wocle 2um

U] -
el PUSE Bk Blitterteig
Frikadellenweckle e sd'g Taschen P
L »Hausmachery mit deftigem & &
risch gebraten deftig angemacht Hackfleisch bac_koie ,

fertig gefiillt

100g. € 1,44

AT
:("1'0"'"‘»" »

T e R

je Stiick € 2,60 =l 1000.€1,34






