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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

GenieBen mit einem guten
Gewissen und Gefiihl.

Unser Schweinefleisch kommt
vom Bad Boller Strohschwein.
Die Tiere erfreuen sich an einer mit
Stroh eingestreuten Liegewiese,
einem gesunden Klima, reichlich
Platz fiir viel Bewegung, dem
Ausleben arttypischen Verhaltens
und fiihlen sich dabei
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit,
unsere regionale kleinbauerliche
Landwirtschaft zu erhalten und
tragen nicht zuletzt durch kurze
und direkte Wege zu einem hohen
Umweltbewusstsein bei.

Ihre Metzgerei Decker
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Metzgerei & Partyservice
Jiirgen u. Armin Decker GdbR
Gartenstrale 2

77756 Hausach

Telefon: 07831-7138

E-Mail: hallo@deckermetzger.de
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Schramberger Strale 5

77761 Schiltach

Telefon: 078 36-96 96 9

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststralte 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de
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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Thymian-Hiiftsteaks
mit Dijon-Senfsauce

Zutaten fiir ca. 4 Portionen:

2 Schalotten, 2 Knoblauchzehen,

4 Rinderhiiftsteaks, Bandnudeln,

2 EL Rapsol, Salz, Pfeffer aus der
Miihle, 2 EL Butter, 1 Zweig Thymian,
100 ml trockener Vermouth,

200 g Schlagsahne, 1 EL Dijon-Senf

Zubereitung:

Schalotten, Knoblauch abziehen, fein
wiirfeln. Hiiftsteaks unter kaltem
Wasser abbrausen, trocken tupfen.
Nudeln nach Packungsanleitung
garen.
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,Italienische” Rinderhiiftsteaks
Schnitzel natur oder gewiirzt
in Krauter-Parmesan 100 g. 3 3,28
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Narrenpfanne Cordon-Bleu, ™
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Steaks in Rapsol bei starker Hitze
auf jeder Seite ca. 1 Minute braten,
dann beidseitig mit Salz, Pfeffer
wiirzen, aus der Pfanne nehmen und
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