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Nur, dos Puischeste Fleisch unds

der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

345 Jahre -Sa10.01.2026
Metzgerei - — — —————
Decker &X:&%gm&it \ kniller oler \Aloc,lzw* ) )

Frische
8.0 88 Cordon Bleu Hahnchenschenke

vom Schwein natur oder vl
Wir sind die alteste gefiillt mit saftigem backofenfertig gewiirzt %
- I Schinken und Kase =
Metzgerei Deutschlands! 100 g. €-,88
Als Deutschlands dlteste Metzgerei . 17 g k
in der 11. Generation kombinieren Nacla ‘Qler(zwy’

wir Tradition und Innovation im

Handwerk. Seit 1680 ist Hausach Geschnetzelte - e zum Selberbackerit
im Schwarzwald unsere Heimat. GYTOSPfann%?. “ | inder Form '
vom Schwein = %

Wir sind stolz darauf, mit unseren
regionalen Produkten fiir eine
gesunde und ausgewogene
Erndhrung zu sorgen. In unserer
Region - aber auch weit dariiber

pfannenfertig zuberei

‘ 100g. € 1,38

| 1004q.€ 1,26

B[ Unsere kLasslk immer (risgBiN
aus dlem backolen : ) -

(kndiller oler Woclrd

hinaus. Unsere Leidenschaft ist & p % % . 4 |Rote
es Fleisch- und Wurstwarenin || Backofenfrischer Xy PR [ Wurst
hochster Qualitat herzustellen. | Fleischkdseaufschnitt,. B |

1 nach Ihren Wiinschen sortiert\%_' i | kesselfrisch

Dabei stehen wir mit unserem | \

U

Namen fiir artgerechte Tierhaltung "} 100
und Fiitterung, kurze Transportwege F e

9.€1,34 3 1990 .

und sorgfaltige Qualitatskontrollen. E "E”“"*mg"i‘;‘_‘I:"»"" — R &
Ecint i Der beljelote HeiP serduchert 8
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Schramberger Strae 5 SR e S m A/, /-
77761 Schiltach Natirtic - N T 1O
Telefon: 0 78 36 - 96 96 9 |  hausgeusqiiln Blatterteig.
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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der, Sehliidseds zun unserem Erfolg!

Fruchtiges Curryhahnchen vom Di 13.01. - Sa 17.01.2026

Zutaten fiir 2 Portionen: S e L

300 g Hahnchenbrustfilet, Aus butterzartem
50 g Schalotten, fein gehackt, magerem RlnM@Lelsc

backolenlertio) gewirat

100 g Ananas aus der Dose, in Stiicken, .

100 g Pfirsich aus der Dose, in S“tijcken Siﬁﬁgﬁm?} RO“SCh[ﬂk'E -
geschnitten, 100 g Sahne, 1 EL Ol M deftig gepokelt

1 EL Saucenbinder nach Belieben, Geschnetzelte und gerduchert d
1 EL Currypulver, Salz und Pfeffer, Rouladenpfanne

100 ml Gefliigelbriihe

Zubereitung:
Hahnchenfleisch waschen, trocken

100g. € 1,36

pfannenfertig zubereitet

N \Voum heimisciren

tupfen und schnetzeln. Das Ol in einer g W 5' wnrinod
Pfanne erhitzen und das Fleisch darin B “ \ 4 Ma gre 9 : HahnChen} Tl
anbraten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. 1 <= & Rindersch |t" brustfilet™ P

Dann die Schalotten dazugeben und
glasig werden lassen. Currypulver
dazugeben, kurz durchrosten und mit
Gefliigelbriihe und Sahne abloschen.

zum Schmoren
und Kochen

- e
R RN
i3 '3"

100g. € 1,78

G T, TN B
il Al olen sinok wir s%oLa»

Aufkochen und bei geschlossenem
Deckel 10 Minuten bei milder Hitze

kécheln lassen. Nach ca. 5 Minuten |8 Decker’s kes&et@ris& -
. 3 - _'_:‘ y " © - 3
die Dosenfriichte einriihren. L. Hinterschinken Weille ’ ]
Bei Bedarf kann zum Schluss noch der - .. Bratwurst =
| deftig gepokelt und R

mit feinen Natur-
gewiirzen hergestellt

100g. € 1 36
o b H.‘ ;L*Sm
Die mboen alle Zum kalt essen

Krakauer _!,-' Paprika- und #|Geraucherte
imRing T4 Champlgtf/h Bauernbrat
mit feinem $' il lyoner [ mit reinen

_ Kummelgeschmac « [l mit Naturgewiirzen Naturgewiirzen & _

100g.€ 1,38 100g.€ 1,34 | jeStuck€1 50

Saucenbinder eingeriihrt werden. Mit (& -~ .
Curry, Salz und Pfeffer abschmecken. | i AT " ARG

Dazu passt Reis. ’{f g. € 1,7 :

Diese Woclhe 2uum

Y i Natdrticla Tmumer wleo(er
knuLLeryLrels hausgemacirt . Lecker

Fleischkiseweckle o o B\ wiirstchen Pikanter Gerducherte
heiR, dick belegt a Salat | Gouda jung 34 Scha|r|ppchen
. " : LI 48 % Fett i, Tr. S vollfleischig deftig

je Stiick € 2 Ws A pikant gewdirzt a e gepokelt und gerduchert
1oog. € 1,36 loog. € 1 36 100g. € -,78
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