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_vom D| 14 10 Sa 18 10 2025
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Alles 67u£e von cler Pute

\/olM Melw\lschem

Juginol, Qs Frische
waserer Reglon K putenschnitzel )
Rotweingulasch | natur oder 4
. . ; aus ganz magerem‘ ra pfannenfertig paniert . . ‘.’
R"’l"ﬂ?) Q”SCM waol butterzartem Rindfleisch 100 g. €168 *'.*
Lecker schumeckts topffertig mariniert d

nur mit frischren waol
regjiondten Proclukten
Aus unserer Heimat.

Von Sclhawejinen

aus Strolna
Frische )
Koteletts ™.

natur oder

Gefiillter
Jagerbraten

Schinken, Zwie
und Pilzen

100g. € 1,

Lassen Jje es sicl
g)uuf schumecken!

Ihre Metzgerei Decker

1oog € 1 98

HeiP g)en'iw,l/\eré _

sk w\ager :
= Wacholder -‘5

Diese Woclre 2um B Frischer &

" < N\ - .
Knaller prels Bierschinken P -~ | Schinken
Fleischkiseweckle T, mit edlen Naturgewiirzen o I mit feinem

hergestellt »

i 100g. € 1,48 -

Wacholdergeschmack

1oog €1 98

heiB, dick belegt
o

je Stiick € 2 e _

Aus unserem

Metzgerei & Partyserwce Naturraug LN
Jiirgen u. Armin Decker GbR - Feine «ﬁ%m
GartenstraRe 2 e @& Mettwurst !
77756 Hausach ' A herzhaft deftlg

Telefon:07831-7138 gerauchert
E-Mail: hallo@deckermetzger.de 100 g. € 1,34 00 g

Direkt vom Rauchwagen

Schramberger Strale 5 : —
77761 Schiltach Natarticia

Telefon: 078 36 - 96 96 9 hausgemacirt

Aus unserer Kasetheke

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de Fricahier Bavlaria E:;:ﬁgﬁ:gg‘e:we
Nahkaufschol Blu _ S
Egztk;glfecgou Kosakens..a lat 70 % Fetti. Tr o mit deftig gewurztem"""r
78132 Hornberg deftig gewdirzt = Hackfleisch gefilllt
100g.€ 1,38 100g. € 1,88 100g. € 1,48

www.deckermetzger.de
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Nur das prischeste Fleisch unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!
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HAI.I.IJWEEN BURGEE

Zutaten fiir 4 Personen:

1 mittelgroRe Zwiebel, 400 g gemischtes
Hackfleisch, 1 Ei (Gr. M), 2 EL Panier-
mehl, Salz, Pfeffer, ca. %2 TL EdelsiiR-
paprika, 2-3 EL Ol, 4 Burgerbrdtchen,

2-3 mittelgroRe Tomaten, 4-5 Cornichons,
4 Blatter Lollo bianco, 4-6 EL Salatcreme
4 EL Tomatenketchup, Mandelstifte,

4 (ca. 60 g) Mini-Mozzarella

Zubereitung:

Zwiebel schilen und fein wiirfeln.
Hackfleisch, Ei, Paniermehl und Zwiebel
zu einer glatten Hackmasse verkneten.
Mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen. Mit
angefeuchteten Handen 4 flache Patties
formen. In einer Pfanne etwas Ol erhitzen
und von jeder Seite 3-4 Minuten braten.

Burgerbrotchenhalften mit Schnittflache
nach unten auf ein Backblech legen. Im
vorgeheizten Backofen (Umluft: 125 °C)
ca. 5 Minuten aufbacken.

Tomaten waschen, trocken tupfen und
in Scheiben schneiden. Cornichons in
Scheiben schneiden. Salat waschen und
abtropfen lassen. Die unteren Brotchen-
halften mit Salatcreme bestreichen und
mit Cornichons, bis auf 8 Scheiben, und
Tomaten belegen. Dann Mandelstifte
als Zahne in die Rander der oberen und
unteren Brotchenhalften stecken.

Patties auf die unteren Brotchenhilften
legen und dick mit Tomatenketchup

bedecken. Obere Brotchenhalften darauf- §

legen und leicht andriicken, damit das
Ketchup hervorquillt. Mozzarellakugeln
etwas flacher schneiden und zusammen
mit den Gbrigen Cornichons als Augen
auf die Burger legen. Vampi-Burger mit
Salat auf einer Platte anrichten.

| vom D| 21 10 _Sa 25. 10 2025

\Alura { Tin Herbst selar bellbt
abgesclumeckt i
: Schaufele
Deft.lge herzhaft gepokelt
Schaschlikpfanne und deftig gerduchert

mit frischem Paprika
pfannenfertig zubereitet

1o0g. € 1,22 prs

Allsejts beliebt
Frische grobe .«
Bratwurst <

2 mit Naturgewiirzen\,
: hergestellt

100g. € 1 28 )§

Putenpfan

pfannenfertigs |
zubereitet e

1a

Ganz friscli aus olem E;&ckoﬁem Der loeLlelofe T

Frischer , - .br;@“ewm

Krustenschinken W £ b Z"scbel e

deftig gepdkelt und 8. W s emett :_‘[3- '

kraftig tiberbacken \ 7& o\ deftig gewurzt A]
] 100g.€ 1,36 >
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Herzlralt oleltio)
Kesselfrische Blut- / Krakauer &'/
und Leberwur% imRing 74

bei uns aus mit feinem ';_.‘ X
Kummelgeschmac

| schlachtwarmem snh
100g. € 1 4T

Frisch aus dem Ofen |®
schmeckt er am besten_}

Ofenfrlscheraﬁ 1
'- FlelschkaS-

Y

-

€1,34

3 geschnitten

1oog 100g. € 1 28'r

Natdrticl Aus unserer Kasetheke | Natirticla
hausgemacint Leerdammer hausgemache
Feiner 4% Sty Lasagne L

Flelschsalafr,_* 5 S Bolognese

bei uns : S in der Schale = ®

laufend frisch = PURAEE backofenfertlg'zu :
100g.€ 1,36 100g. € 1,68 100g.€ 1,






