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Eine der bekanntesten
Spezialitäten von Schweinen 
aus Strohhaltung
Gulasch gemischt
ganz mager geschnitten  

1oo g. € 1,58

Deftig frisch
Hausmacher
Leberwurst
im Ring
geräuchert  

1oo g. € 1,34

Natürlich
hausgemacht

Ochsenmaul-
salat
in feiner
Vinaigrette  

1oo g. € 1,68

Aus unserer Käsetheke

Französischer
Tortenbrie
50 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,38

  Wie bei Oma
Hausgemachte
Semmelknödel
herzhaft
deftig

1oo g. € -,98

1oo g. € 2,22

Nicht von Bullen 
oder Kühen,

sondern von gut
gefütterten

Jungrindern, sauber 
zugeschnitten und

butterzart
Rinderrouladen

natur oder
klassisch gefüllt Immer wieder

lecker
Geräucherte

Schälrippchen
deftig gepökelt 
und geräuchert

1oo g. € -,88
Unsere Klassiker immer frisch 
aus dem Backofen
Backofenfrischer
Fleischkäseaufschnitt
nach Ihren Wünschen sortiert

1oo g. € 1,36

Der beliebte
Klassiker

Decker´s
Hinterschinken
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gekocht

1oo g. € 1,78

Echt
hausgemacht

Haus-
salami
im Naturreifeverfahren
hergestellt

1oo g. € 1,77

Lecker mediterran
Italienische
Schnitzel 
in Kräuter-Parmesan 
Panade pfannenfertig 
zubereitet

1oo g. € 1,34

Die mögen alle
Fleischwurst
im Ring
laufend
kesselfrisch

1oo g. € 1,22

je Stück € 2,5o

Diese Woche zum 
Knüllerpreis

Frikadellenweckle
frisch gebraten

Wir sind die älteste 
Metzgerei Deutschlands!

Bereits in 11. Generation 
kombinieren wir Tradition und 

Innovation im Handwerk. Seit 1680 
ist Hausach im Schwarzwald unsere 

Heimat. Wir sind stolz darauf, 
mit unseren regionalen Produkten 

für eine gesunde und ausgewogene 
Ernährung zu sorgen. In unserer 
Region - aber auch weit darüber
hinaus. Unsere Leidenschaft ist 
es Fleisch- und Wurstwaren in 
höchster Qualität herzustellen. 

Dabei stehen wir mit unserem 
Namen für artgerechte Tierhaltung 
und Fütterung, kurze Transportwege 
und sorgfältige Qualitätskontrollen.



 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

vom Di 07.10. - Sa 11.10.2025
Für die kräftige 

Suppe
Mageres

Suppenfl eisch
ohne Knochen,

von der vollfl eischigen
Brust und Querrippe

1oo g. € 1,48

Serviert im Nu
Geschnetzelte
Jägerpfanne
mit Schinken 
und Champignons

1oo g. € 1,34

Frisch aus dem 
Backofen

Ofengegrillter 
Bacon Bauch
am Stück
oder geschnitten

1oo g. € 1,68

Aus unserer Käsetheke

Pikanter 
Gouda jung
48 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,38

Täglich
kesselfrisch

Wiener
Würstchen
knackig und zart

Aus unserer
Salattheke

Nudelsalat 
„Hausmacher Art“
mit feinem
Kochschinken

1oo g. € 1,34

Backofenfertig zubereitet

Decker´s
Schichtbraten
Schweinefl eisch mit Käse, Paprika 
und Zwiebel in der Backform

1oo g. € 1,38
Von Schweinen 

aus Strohhaltung
Krusten- 
braten
natur oder
backofenfertig gewürzt

1oo g. € -,88

1oo g. € 1,44

Die mögen alle
Frische Paprika- 
und Gurkenlyoner
mit Naturgewürzen
hergestellt

Für
Feinschmecker

Schwarzwälder
Schinken
deftig geräuchert

1oo g. € 1,98 1oo g. € 1,38

Allseits beliebt
Geräucherte
Bauernbratwurst
zum Kaltessen

je Stück € 1,5o

Wie bei Oma
Kraut-
schupfnudeln
mit geräuchertem
Schinken

1oo g. € -,78

je Stück € 6,9o

Am Freitag, den 10.10.
von 10.00 Uhr - 18.30 Uhr

Knusprige
Grillhaxe

(Vorbestellung erwünscht)

Unser Schwein  
aus Strohhaltung

Genießen mit einem guten 
Gewissen und Gefühl.

Unser Schweinefl eisch kommt 
vom Bad Boller Strohschwein. 

Die Tiere erfreuen sich an einer mit 
Stroh eingestreuten Liegewiese, 
einem gesunden Klima, reichlich 

Platz für viel Bewegung, dem 
Ausleben arttypischen Verhaltens 

und fühlen sich dabei 
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit, 
unsere regionale kleinbäuerliche 
Landwirtschaft zu erhalten und 
tragen nicht zuletzt durch kurze 

und direkte Wege zu einem hohen 
Umweltbewusstsein bei.

Ihre Metzgerei Decker




