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Nur das friseheste Fleise, unds
der, Sehliidseds zun unserem Erfolg!

Unser Schwein vom Di 19.08. - Sa 23.08.2025

. o i 53
GenieBen mit einem guten Lecker medliterran
von Schwejnen

Gewissen und Gefiihl. Bl aus Stroldrattung
Unser Schweinefleisch kommt v o4 “
vom Bad Boller Strohschwein. "Itgz:ﬁ:iltszcel}e

Die Tiere erfreuen sich an einer mit
Stroh eingestreuten Liegewiese, in Krauter-Parmesan
einem gesunden Klima, reichlich Panade pfannenfertig

Platz fiir viel Bewegung, dem g zq;?greltet i
Ausleben arttypischen Verhaltens

@

und fiihlen sich dabei
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit,
unsere regionale kleinbauerliche
Landwirtschaft zu erhalten und
tragen nicht zuletzt durch kurze
und direkte Wege zu einem hohen
Umweltbewusstsein bei.

lhre Metzgerei Decker : Backofenfrischer

9 saftig gepokelt und

il - _ mit Honig {iberbacken

;
.
{

-
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Metzgerel & Partyserwce I Rote
Jiirgen u. Armin Decker GdbR Grillwurst
Gartenstrale 2

77756 Hausach

Telefon: 07831-7138

E-Mail: hallo@deckermetzger.de

Schramberger Strale 5 —
77761 Schiltach Natarticia

Telefon: 078 36 - 96 96 9 MMS‘:)QM&?'/M:' :
E-Mail: schiltach@deckermetzger.de Spaghett =%

Nahkauf Scholl £ salat i
Poststrale 9 ml;(j%emys g
78132 Hornberg und Parmesan -

100g. € 1

www.deckermetzger.de

chumeckt wie in 67rle<,bke

Geschnetzelte
Gyrospfanne
vom Schwein

[ Die passen au!

il o Herzlralt oleltio

" unterschledllch'ge --'?37%' im eigenen Sa

Al olen sinok wir stole

Honigschinken 9 S 8 Zungenrotwur'_i?=

Kassler

s .,, -
Ripple « %
deftig gepoke] it tind

l/
UEKO

100g.€ 1,24

Grillsteaks _ -

vom saftigen _
Schweinehals* % -~

10o0g. € 1,28

Bei uns Aus
scilachhtwarmem
Flejsch .

bei uns mit
Naturgewirzen

100g. € 1,34

Die beliekte
SuytytememLa <

M Tilsiter
45 % Fetti. Tr.
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Kote S
mit Honig-Zwiebeln

Zutaten fiir 2 Portionen:

2 Koteletts, 1 groRe Zwiebel,
2 EL Margarine, 3 EL Honig,
Salz und Pfeffer, Paprikapulver

Zubereitung:

Die Koteletts mit Salz, Pfeffer und
Paprikapulver wiirzen und in einer
Pfanne braten. Aus der Pfanne
nehmen und warmstellen.

Die Zwiebel halbieren und in Ringe
schneiden. Die Margarine in die
Pfanne geben und zerlaufen lassen.
Die Zwiebelringe dazugeben und
etwas weich werden lassen, den
Honig einriihren.

Die Koteletts zu den Honig-Zwiebeln
geben und servieren.

Als Beilage empfehlen wir
Bratkartoffeln und Salat.

Wir winsclren Thuen
einen quten Appetit!

Diese Woclhe 2uum
knallerpreis

Frikadellenweckle
frisch gebraten

Pt

S

jestick€ 2,50

L : - o
g (ust anl &enuss ,J Die w\btz)eu Alles Die lhat Pﬁeaer
7| Kalter | | Fleischwurst’ Pfeffer- \ "
£ Braten <. |im Ring ~ salami % i
: (rjnagﬁr Odﬁf < 7l |haufend im Naturreife- S
urchwachsen - | kesselfrische verfahren hergestellt
1oog €1 78 il 1oog. €1 28 1009,{1,98
b i RS U ) | —
Vi MaNa{wuw\bxf Aus unserer Kisetheke & Wie bei Oma
43 Usgemac N
Y Bayerischer 1 Hausgemachte
Butterkise Kohlrouladen
3¢ ‘-\-"5 . e mit deftig gewg;rzte‘ﬁffg
5 4 p|kant gewurzt v 2 S HaCkﬂe|SCh UIIt
| 1oog € 1 38* 1oog. € 1,58 100 g+ € 1,54

vom D| 26 08 Sa 30.

3 27

LS 2 S AN
\/o,,\ Schweinen T Unser beUebﬁer &rlLLkL&s&lker &
A aus &%rOWL&LﬁAm‘b . Gefiilltes ’ f
Frische 1 Tomaten Mozzarella Steak - 2
Grillkoteletts B mit Tomaten und Mozzarella gefiillf
natur oder ™ und grillfertig mariniert ’

1oog €1 38

P ALLsel%s loeuebé
§%| Frische grobe
Bratwurst

mit Naturgewurzen® é
"' hergestellt

1oog €1 24

T 5
& knuLLer oler \/Jocbne

1] Schwarzwilder
] Schmalseite_

deftig gepokelt,
deftig geraucher

1oog €1,77

grillfertig gewiirzt

(Amer loetlelofer &rlLLkL&s&lker
Berner
Grlllwurstchen

¥ mit gerduchertem
"] Schinken und Kése

100g. € 1,36

r

. Jeul.



