
 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

vom Di 19.08. - Sa 23.08.2025
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Lecker mediterran
von Schweinen 

aus Strohhaltung
„Italienische“

Schnitzel
in Kräuter-Parmesan

Panade pfannenfertig
zubereitet

1oo g. € 1,36

Natürlich
hausgemacht

Spaghetti-
salat
mit Gemüse 
und Parmesan  

1oo g. € 1,22

Aus unserer Käsetheke

Deftiger
Tilsiter 
45 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,58

Schmeckt wie in Griechenland
Geschnetzelte
Gyrospfanne
vom Schwein
pfannenfertig zubereitet

1oo g. € 1,34
Herzhaft deftig

Kassler
Ripple
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gekocht

1oo g. € 1,24
Auf den sind wir stolz
Backofenfrischer
Honigschinken
saftig gepökelt und
mit Honig überbacken

1oo g. € 1,77

Bei uns aus 
schlachtwarmem 

Fleisch
Zungenrotwurst
mit Naturgewürzen
kräftig gewürzt

1oo g. € 1,36

Die passen auf
jeden Grill

Grillsteaks
vom saftigen
Schweinehals
unterschiedlich gewürzt

1oo g. € 1,28

Knüller der Woche
Rote
Grillwurst
stets
kesselfrisch
1oo g. € 1,28

Die mögen alle
Frische
Lyoner
bei uns mit
Naturgewürzen  

1oo g. € 1,34

Die beliebte 
Suppeneinlage

Frische
Maultaschen
herzhaft deftig gefüllt

1oo g. € 1,38

Unser Schwein  
aus Strohhaltung

Genießen mit einem guten 
Gewissen und Gefühl.

Unser Schweinefl eisch kommt 
vom Bad Boller Strohschwein. 

Die Tiere erfreuen sich an einer mit 
Stroh eingestreuten Liegewiese, 
einem gesunden Klima, reichlich 

Platz für viel Bewegung, dem 
Ausleben arttypischen Verhaltens 

und fühlen sich dabei 
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit, 
unsere regionale kleinbäuerliche 
Landwirtschaft zu erhalten und 
tragen nicht zuletzt durch kurze 

und direkte Wege zu einem hohen 
Umweltbewusstsein bei.
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 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

vom Di 26.08. - Sa 30.08.2025
Unser beliebter Grillklassiker
Gefülltes 
Tomaten Mozzarella Steak
mit Tomaten und Mozzarella gefüllt
und grillfertig mariniert 

1oo g. € 1,38

Frische
Schaschlik
bunt 
gespießt  

1oo g. € 1,44

Die hat Pfeffer
Pfeffer-
salami
im Naturreife-
verfahren hergestellt

1oo g. € 1,98
Aus unserer Käsetheke

Bayerischer
Butterkäse
45 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,58

Wie bei Oma
Hausgemachte
Kohlrouladen
mit deftig gewürztem
Hackfl eisch gefüllt

  
1oo g. € 1,54

Natürlich
hausgemacht

Straßburger
Wurstsalat
pikant gewürzt

1oo g. € 1,38

Lust auf Genuss
Kalter
Braten
mager oder
durchwachsen  

1oo g. € 1,78

Knüller der Woche
Schwarzwälder
Schmalseite
deftig gepökelt,
deftig geräuchert

1oo g. € 1,77

Unser beliebter Grillklassiker
Berner
Grillwürstchen
mit geräuchertem 
Schinken und Käse

1oo g. € 1,36
Die mögen alle

Fleischwurst
im Ring
laufend
kesselfrisch

1oo g. € 1,28

Allseits beliebt
Frische grobe
Bratwurst
mit Naturgewürzen
hergestellt

1oo g. € 1,241oo g. € 1,14

Von Schweinen 
aus Strohhaltung

Frische
Grillkoteletts

natur oder 
grillfertig gewürzt

Koteletts 
mit Honig-Zwiebeln
Zutaten für 2 Portionen:
2 Koteletts, 1 große Zwiebel,
2 EL Margarine, 3 EL Honig,
Salz und Pfeffer, Paprikapulver

Zubereitung:
Die Koteletts mit Salz, Pfeffer und 
Paprikapulver würzen und in einer 
Pfanne braten. Aus der Pfanne 
nehmen und warmstellen.

Die Zwiebel halbieren und in Ringe 
schneiden. Die Margarine in die 
Pfanne geben und zerlaufen lassen. 
Die Zwiebelringe dazugeben und 
etwas weich werden lassen, den 
Honig einrühren.

Die Koteletts zu den Honig-Zwiebeln 
geben und servieren.

Als Beilage empfehlen wir 
Bratkartoffeln und Salat.

Wir wünschen Ihnen 
einen guten Appetit!

je Stück € 2,5o

Diese Woche zum 
Knüllerpreis

Frikadellenweckle
frisch gebraten


