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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der, Sehliidseds zun unserem Erfolg!

Grillbauch
in Scheiben
Zutaten:

Vo Sclhweinen Die passen &Me Seoken Grill

vom Schweineriicken
grillfertig gewiirzt

100g. € 1,28

Von Sclhwejnen
Aus &érow/n&tft@wg}
Schweine- .
schnitzel

Zubereitung:

Den Schweinebauch leicht salzen
und pfeffern, dann in einen groflen
Topf oder Brater legen.

Jede Menge Zwiebeln in Spalten
geschnitten zwischen und ums
Fleisch legen bis der Topf halb voll
ist. 1 Glas siiBen Paprika mit dem

' aus Stroldrattn - _ o
21 EaUCh‘S(l:)h?lb?n' ;Salz und IPfeffer, . "y Kriuterbutter- P
-~ grivgle eln, 1 Glas eingelegte Schwarzwilder steaks S -
& Grillsteak W _ %

mit Schwarzwalder
Schinken und Kase
grillfertig gefiillt

Scheiben

i c

Saft dariibergeben, 1 Liter Wasser natur und 0l vrilifertig
dazugeben, dann wieder mit pfannenfertig pa ' mariniert
Zwiebeln auffiillen. loo g. €1 24 loo g.

120 bis 140 Minuten kocheln

lassen. Heif @erbucb\eré wnok scbwneuo( _ Die beljebte
pl im cigenen Salt gegart A bro%&elfwo«rg{
Dazu schmecken am besten Feiner "E‘ X Blerwurst und

Brotchen.

| Wacholderschinken .
mit mildem Wacholdergeschma%‘h

1oog € 1 78

3 mit deftigem
Emmentaler

100g. €1 38

21. \'3 u(,p\ Frisch aus dem Ofen Eil/\.e&(/bt lecker
Metzgerei & Partyserwce } kesseL@r isci j pchmeckighan bfiteil 4 | Frische 5
Jiirgen u. Armin Decker GdbR Wiener Ofenfrischer o | |Zwiebel- 4# :
GartenstraRe 2 y'| Wiirstchen _ Fleischkase, mettwurst & =

am Stiick oder o &% ¥
geschnitten

100g. € 1 22

77756 Hausach
Telefon: 078 31-7138
E-Mail: hallo@deckermetzger.de 100 g. € 1,36

_—

knackig und zart deftig gewtirzt

100g.€ 1,34

HeiP aus ok ! |
Pﬁawae ﬁ e
Frikadelleh

frisch gebraten;‘?«: A

100g. € 1 48

Schramberger Strale 5 —
77761 Schiltach Natarticia

Telefon: 0 78 36 - 96 96 9 hausyeuaqalsl
E-Mail: schiltach@deckermetzger.de Nudelsalat 5.« <=
Nahkauf Scholl ;:HausmaChir Al't '

Poststralle 9 mit feinem 3
78132 Hornberg Kochschinken &&

100g. € 1 28

Aus unserer Kdsetheke
Hausgemachter
Frischkase™ .
unterschiedliche, |

A | sorten |
1oog. € 1}

www.deckermetzger.de
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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Schweinerippchen
in BBQ Sauce

Zutaten fiir 4 Personen:

2 kg Schweinerippchen, 2 Zwiebeln,
2 Knoblauchzehen, 150 ml 0|,

150 g Tomatenmark, 60 ml Essig,

1 TL Salz, 1 EL Basilikum gerebelt,
1 EL Thymian gerebelt, 1 TL Senf,

1 TL Sambal Oelek, %2 TL Tabasco,
100 g Honig, 250 ml Rinderbriihe,

4 EL Worcestersauce

Zubereitung:
Backofen vorheizen auf 180 °C.

Ol in einer Pfanne erhitzen. Die
fein gehackten Zwiebeln und
Knoblauchzehen darin glasig
diinsten. Tomatenmark, Essig,
Gewdirze, Briihe, Honig und
Worcestersauce unterriihren und
ca. 10 Min. einkochen lassen.
Hin und wieder umriihren.

Die Rippchen unter flieBendem
kalten Wasser abspiilen, trocken
tupfen und in eine groRe Auflauf-
form oder Fettpfanne legen.
Sauce auf die Rippchen streichen
und fiir ca. 1 Std. in den Backofen
schieben.

Dazu passen gemischter Salat
und Ofenkartoffeln.

i
R/

Diese Woclie 2um
knilleppreis

GroBes Schnitzel
im Weckle

je Stiick € 3 -

il Lachsschinken

FIelschsal,at_ nd
&l Fleischsalatdi

‘ Leiclat, Lecker 3

undl ALty Gyrosgrillspief
Geschnetzelte vom Schwein oder
Putenpfanne von der Pute

grillfertig zubereitet

100qg. € 1,77

mit frischem Gemiise
pfannenfertig zubereitet

Die passen auf jeden Grill

Spare s

natur oder
grillfertig marlnlert

N mit Schinken und K3<€

Toog. €1,22

Far g)am} kaLorleulgewusste, nacl alter
Hanolwerkstraolition Merg)eséeué

uber 4 Wochen leicht gepokelt, =
leicht gerauchert und butterzart gere

100g.€ 1,98

1 Frisclh muss

Der Grillklassiker

Schweinesteak
,Calzone”

grillfertig zubereitet ‘

lo0g. € 1,44

sie sejn
Weille

Grillwurst
unser Klassiker

100g.€ 1,28

—
Lecker

meokiterram

ey
P

F S B
Saltio) ol ualie Aus unserem
s N .
Frischer H naf“"a“ (N,
Bierschinken eine - .gifu™
: o A9 Mettwurst . -wnn
mit edlen Naturgewurze herzhaft deftig =
hergestellt 1, 9. WEY
@l gerduchert
loog.€ 1,38 M 1oog € 1 34

-

o

4, MailanderAt ol ¢

B Bl'aitterteig-:%--

5 Hackfleisch und G
1 backofenfertig gefullts

Salami

| im Naturreife¥esi
hergestellt

1oog €224

Rolichen
mit deftigem

1oog € 1 48





