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Marinierte Schweinesteaks
vom Grill

Zutaten fiir 4 Personen:
4 Schweinesteaks

Fiir die Marinade:

4 EL Tomatenmark, 2 EL Aceto
Balsamico, 1 EL Rotweinessig,

1 EL Honig, 4 TL Paprikapulver, edel-
sii, 1 TL Paprikapulver, rosenscharf,
% TL Korianderpulver, 1 Spritzer
Tabasco, 3 EL Pflanzendl, Salz

Zubereitung:

Alle Zutaten fiir die Marinade ohne
Salz vermischen, die Steaks damit

einstreichen und einige Stunden im
Kiihlschrank ziehen lassen.

Die Steaks auf dem Holzkohlegrill oder
in der Grillpfanne knusprig grillen, erst
dann salzen und servieren.

Dazu passt ein bunter Salat und
Grillkartoffeln.

Metzgerel & Partyservice
Jiirgen u. Armin Decker GdbR
Gartenstrale 2

77756 Hausach

Telefon: 07831-7138

E-Mail: hallo@deckermetzger.de

Schramberger Strale 5

77761 Schiltach

Telefon: 078 36-96 96 9

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststralte 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de
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vom Di 08 07. - Sa 12. 07 2025
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Gefiilltes 3
Jagersteak 1

mit gerauchertem Schmkentu
grillfertig gewdirzt

100g. € 1,38

(| Backofenfertig zubereitet

Decker’s
Schichtbraten

zartes Schweinefleisch
mit Kase, Paprika und
Zwiebel in der Backform
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bl salami N
herzhaft deftig

100g.€ 1,77
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1009.€ 1,68
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unterschiedliche. w
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100g. €

_Hausmacher¥
deftig angemacht

100g. € 1,28

je Stiick € 1,50
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eriote f vom Di 15.07. - Sa 19.07.2025

Zutaten fiir 4 Portionen:

(" Nicld von bullen | Alles Gute von cler Pute

4 Rouladen vom Rind, 8 Scheiben olBr kit

Parmaschinken, 100 g Pecorino, OMQ" ‘C eny ¢ Frischas
4 EL rotes Pesto, 1 Zwiebel gehackt, SOnNY a 0{‘4 I

1 Knoblauchzehe gehackt, QE“ ercen

:{uw;)rmo(em, sauber
2ugeschunitten uuo&

2 EL Tomatenmark, 1 Zweig Salbei, E atlEcdAs

Putensteak l|
|
|

% Liter Rotwein, % Liter Fleischbriihe, -

Salz, Pfeffer, Butterschmalz ) lod"‘&e'%la"é grilifertig mariniert
Zubereitung: Rinderrouladen lo0 g. € 1,68 .
Die Rouladen salzen und pfeffern. Mit natur oder

klassisch gefillt

dem roten Pesto bestreichen und auf
jede Roulade zwei Scheiben Schinken
legen. Den Kase hobeln und auf den
Rouladen verteilen. Die Rouladen
aufrollen und feststecken.

Der belijebte
klassiker

Gulasch

,Calzone”

mit Schinken und K34%
grillfertig zubereitet

1005 €1,98 M 100g.€ 138

67&141:» f@rlscbk aus olem E;ackoﬂeu

Frischer ) .
Krustenschinken s A

deftig gepokelt und R W
kraftig tiberbacken :

100g. € 1 77 e &

In heilem Butterschmalz rundherum
anbraten. Die Zwiebel dazugeben und
leicht anrosten. Tomatenmark und
Knoblauch ebenfalls anschwitzen.
Mit Briihe und Wein aufgieRen und
den Salbeizweig in die SoRe legen.
Aufkochen lassen und mit Deckel bei
leichter Hitze anderthalb Stunden
kocheln lassen.

1oog €144
J ':‘5,'1*'

Anschlieffend die Rouladen aus der
Sole nehmen und die SoBe mit etwas
Starke binden. Evtl. mit Salz und
Pfeffer nachwiirzen.

mit gerauchertem
Schinken und Kase

100g.€ 1,38
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Wir empfehlen dazu Gnocchi und

Salat. &aﬂfl‘:) w«o& Mr\&'g) Lust aul Genuss Die M"g?)e"‘ alle
Frischer B Kalter .:’ﬁ'; Frische AN

Lyoner . " ‘:%ﬁ

geschnitten oder rfurden
Wurstsalat gestiftelt

100g. € 1 34

Bierschinken

mit edlen Naturgew(lrzen
hergestellt

100g.€ 1,38

Bratenaufsc nitt

deftig gewurzt
stets backofenfrlsch

100 g.€ 1,78
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Diese Wocle 2um

b i Nadirticla Aus unserer Kﬁsethekéé Friscia &(AS MQW\
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. .. S Original Allgauer| Sl 48
Frikadellenweckle :g{;fulmw o M Emmentaler <4 Landjager 4
frisch gebraten = = mit fei Nl 40 % Fetti. Tr im Naturreifeverfahren
Bis =8 Kochschinkén =5 hergestellt
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