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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Spargelzeit ist
Schinkenzeijt

Mit dem Ende der kalteren

Jahreszeit weicht auch wieder die |

Schwere aus unserem Leben. Die
Tage werden langer, die Kleidung
leichter und auch vom Speiseplan
schwinden die kraftigen und
deftigen Gerichte.

Der Friihling, die auflebende Natur
und der Spargel findet sich auf
unserem Speiseplan wieder.
Spargel ist der Konig des
Gemiises und mit deftigem,
gekochtem oder schonend im
Naturrauch gerauchertem
Schinken der Inbegriff von
frischem Genuss.

Lassen Jje siclt unsere viel-
Q:’?’Lfi‘gen Schinkensorten
besonolers 2ur dpargelzeit
qut schumecken.

Ihre Metzgerei Decker
y.

Metzgerei & Partyservice
Jiirgen u. Armin Decker GhR
Gartenstrale 2

77756 Hausach

Telefon: 07831-713 8

E-Mail: hallo@deckermetzger.de

Schramberger Strale 5

77761 Schiltach

Telefon: 078 36 -96 96 9

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststralte 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de

Von &cbkwel nen

1 Aung &{TOW&L&MM‘Q [t Feine
Deftige Spargelschnitzel -
Holzféllersteak | .| 2 Portionen mit Iec&e;ef’&lﬁgge
grillfertig gewiirzt 4 backofenfertig in der Scha

je Schale € 7,80 =

Frischer

Spare y Hackbraten . ;

\ in der Form
| natur oder backofenfertig
grillfertig marlnlert zubereitet

| 1oog€ 98 100 g.

s (Amsere beliebtesten kL Si

€ 1,14

o 2vum Spargel >

o Gekochter ’Q‘ A
Schinkenaufschnitt -~ <
deftig gepokelt, 2

leicht gerauchert

Toog. €1,78

Deltio) friscin Die mbaen alle

Kalbfleisch -+ Krakauer Lyoner oder ¢
: imRing 7=l Champignon-;
im Golddarm oder im mit und ohne lyoner

Kimmel mit Naturgewdiirzen

100g. € 1,34

Dije beUeb&e

Naturdarm gerduchert

100g. € 1,34

Aus unserer Kasetheke

Aus hausejoener

Karpt((ff?éle-wwz)  Hausgemachier
salat < A& Frischkase ™ . .«

unterschiedliéhe ”’R ¥

taglich
Sorten

frisch

100g. € - 88
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Putenstreifen auf
gemischtem Salat

Zutaten fiir 3 Portionen:

- T

3 Putenschnitzel. Butterschmalz kuniller oler Woclhe| Alles Gute von oler Pute

Salz und Pfeffer, 1 Zwiebel Grillsteaks Frische : *"rf e

Fiir die Marinade: vom mageren | Putensteaks :

1 EL Apfelessig, 1 EL Balsamico, Sgilf}we!neruclg_en "i natur oder A

1 EL Honig, 1 EL Senf, 1 TL Meer- grilifertig gewurzt 188 rillfertig gewiirzt

rettich, Salz und Pfeffer, 4 EL O, '

125 ml Wasser, 1 Eisbergsalat, 00 g. ,_ -
griiner Salat oder Pfliicksalat, - e \

1 Salatgurke, 5 Tomaten und E“’Le&"b;

1 rote Paprika

Cevapcici
grillfertig
zubereitet 055

100g. € 1,;34

& T ———_

Schnitzel salzen und pfeffern und
in Streifen schneiden und im
heillen Butterschmalz ausbacken.
Gemiise waschen und zu einem
gemischten Salat verarbeiten.

Gyrospfanng,@_
vom Schwein und Puteges

i pfannenfertig zubere

100g. €

Fiir die Marinade alles in ein

Der loeulofe

] i 5
Schraubglas geben und gut durch- Heif gerduchert unol schonenol )
schiitteln. Die Marinade iiber den im eigenen Saft gegart - bro%&u@%&lw} |
gemischf[en Salat g‘ieBen, ein paar Deftiger 5 LL*“ : 5
wa;belrmge und die Schmtze!- Wacholderschinken . S - . WS
streifen darauf legen und servieren. it foi Wachold h \
Der Salat kann beliebig erweitert TG Telgem ¥vacho del Qe Ee ftig gewiirzt
werden z. B. mit Mais, roten 100g.€ 1,78 100g.€ 1,36

Bohnen etc. - .

Die mboen alle Far eclite
[ Feinsclumecker
Paprika- - -
lyoner A Merguez g

aus reinem

bei uns Rindfleisch

mit frischem Paprika

L e 100g.€ 1,38 100g. € 1,58
Diese Woclre 2um e 3 —_——
kn&LLerytreis Natarticia Aus unserer Kasetheke | Hier schmecken Sie die
hausgemacirt frische Herstellung:
GroBes Schnitzel Wurstsalat @™ Griinlander Hausmacher. 7
im Weckle »Schweizer AfT":" 45 % Fett i, Tr. nﬁﬁ'&‘;"“‘“
.. pikant gewiirzt \:: hergestell el
je Stiick € 2,5 100g.€1,36- ) | 1009.€1,68 | | 7004, € 1,24

[ ——





