
 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlüssel zu unserem Erfolg! Aktionswoche

© ESA Controlling

vom Di 10.06. - Sa 14.06.2025
Alles Gute

von der Pute
Frische 

Putensteaks
natur oder

grillfertig gewürzt

1oo g. € 1,58

Nach griechischer 
Art

Gyrosgrillspieß
vom Schwein oder
von der Pute
grillfertig zubereitet 

1oo g. € 1,77

Zum Abschluss der Spargelsaison
Decker´s
Hinterschinken
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gegart

1oo g. € 1,78
Die beliebte 
Brotzeitwurst

Bierwurst und 
Käsebierwurst
mit deftigem
Emmentaler

1oo g. € 1,36
Natürlich

hausgemacht
Spaghetti-
salat
mit Gemüse 
und Parmesan  

1oo g. € 1,26

Aus unserer Käsetheke

Leerdammer
48 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,68

Unser beliebter
GrillKnüller
Frische 
Rostbratwurst
deftig und mager

Der beliebte 
Brotaufstrich

Feine
Mettwurst
mit Naturgewürzen

1oo g. € 1,34

1oo g. € 1,34

Von Schweinen 
aus Strohhaltung
Grillsteaks
vom mageren
Schweinerücken
grillfertig gewürzt

1oo g. € 1,28
Die hat Pfeffer

Pfeffer-
salami
im Naturreife-
verfahren hergestellt

1oo g. € 1,98

Knusprig frisch vom Grill
Grillbauch 
in Scheiben
unterschiedlich 
mariniert
1oo g. € 1,14

Direkt vom Rauchwagen

Schwarz- 
wurst
im Ring

1oo g.  € 1,22

Putensteaks 
mit Curry-Honig Soße
Zutaten für 4 Personen:
4 Putensteaks à ca. 150 g, 50 g Butter,
Salz, Pfeffer, 1 Bund Frühlingszwiebeln,
2 EL Mehl, 2 EL gelbe Currypaste (mild),
50 ml Cognac oder Weinbrand,
1 TL Gemüsebrühe, 250 ml Milch,
1 EL Honig

Zubereitung:
Hälfte Butter in einer Pfanne erhitzen. 
Fleisch mit Salz und Pfeffer würzen 
und goldbraun braten. Herausnehmen 
und warmstellen.

Frühlingszwiebeln in Ringe schneiden 
und in restlicher Butter glasig dünsten. 
Herausnehmen. Bratenfett mit Mehl 
bestäuben und anschwitzen. Curry-
paste, Cognac, 250 ml Wasser, Brühe 
und Milch einrühren, aufkochen. 
Honig in die Soße rühren und mit Salz 
abschmecken. Frühlingszwiebeln in 
die Soße geben. Fleisch zurück in die 
Soße geben. Dazu passt Reis. 
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 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlüssel zu unserem Erfolg! Aktionswoche

vom Di 17.06. - Sa 21.06.2025

Nach griechischer 
Art

  Geschnetzelte
  Gyrospfanne
  vom Schwein 
  pfannenfertig zubereitet

 1oo g. € 1,28

Beliebt zum 
Grillen

Käse
Grillwürstchen

Aus hauseigener
Herstellung

Kartoffel-
salat
täglich
frisch  

1oo g. € -,87

Aus unserer Käsetheke

Bayerischer
Butterkäse
45 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,58

Frisch vom Rauchwagen

Pfefferbeißer

Der beliebte 
Klassiker küchen−
fertig vorbereitet

Cordon Bleu
vom Schwein

gefüllt mit saftigem
Schinken und Käse

1oo g. € 1,38

Die mögen alle
Paprika-
lyoner
bei uns 
mit frischem Paprika

  1oo g. € 1,34 1oo g. € 1,38

je Stück € 1,2o

Die passen auf jeden Grill
Grillsteaks
vom saftigen Schweinehals 
unterschiedlich gewürzt  

1oo g. € 1,28

Unsere beliebtesten Klassiker
frisch aus der Wurstküche
Gekochter
Schinkenaufschnitt
deftig gepökelt,
leicht geräuchert  
1oo g. € 1,78
Deftig und lecker
Rauch-
lyoner
herzhaft
geräuchert

1oo g. € 1,36

Hier schmecken Sie die
frische Herstellung

Decker´s
Schwartenmagen
mit reinen Natur-
gewürzen

1oo g. € 1,22

Einfach lecker
Cevapcici 
grillfertig
zubereitet  

1oo g. € 1,34

je Stück € 2,-  

Diese Woche zum 
Knüllerpreis

Fleischkäseweckle
heiß, dick belegt

Wir sind die älteste 
Metzgerei Deutschlands!

345 Jahre 
Metzgerei 

Decker

Unser Schwein  
aus Strohhaltung

Genießen mit einem guten 
Gewissen und Gefühl.

Unser Schweinefleisch kommt 
vom Bad Boller Strohschwein. 

Die Tiere erfreuen sich an einer mit 
Stroh eingestreuten Liegewiese, 
einem gesunden Klima, reichlich 

Platz für viel Bewegung, dem 
Ausleben arttypischen Verhaltens 

und fühlen sich dabei 
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit, 
unsere regionale kleinbäuerliche 
Landwirtschaft zu erhalten und 
tragen nicht zuletzt durch kurze 

und direkte Wege zu einem hohen 
Umweltbewusstsein bei.

Ihre Metzgerei Decker


