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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Zu Ostern emplelrlen
wir Thumen besonolers

Zartes

Schweinefilet

am Stiick oder als
Medaillons geschnitten

100g. € 1,38

Wir winschen Thunen
{rolre Osterleiertagel

A

Metzgerei & Partyservice
Jiirgen u. Armin Decker GdbR
Gartenstrale 2

77756 Hausach

Telefon: 07831-7138

E-Mail: hallo@deckermetzger.de

Schramberger Strale 5

77761 Schiltach

Telefon: 078 36-96 96 9

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststralte 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de
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Nur das prischeste Fleisch unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!
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Wir sind die alteste

Metzgerei Deutschlands!

Tomaten-Mozzarella
Schnitzel

Zutaten:

400 g Putenschnitzel,

500 g passierte Tomaten,

1 Zwiebel, 1 Knoblauchzehe,
1 EL Tomatenmark,

200 g Mozzarella, Petersilie,
Basilikum, Ol

ALLes 6{u€e
von oler Pute [
| |Frische s @
a4l | Putenschnitz L
- ' natur oder & " <
} grillfertig gewiirzt

1oog € 136 i 1oog €1 28

Schweinesteak
Calzone"

| Unser kt&sstker immer ﬁrlscbu P Fur ecb&e
Zul.aereltung_.. ' aus olem B3 Ck0£ ik /'V’ : Felmscbumecker
Zwiebel schalen, fein hacken . s
und in etwas Ol andiinsten. Den Backofenfrischer 'y Merguez g8

Knoblauch abziehen, pressen und
dazugeben, das Tomatenmark mit
anrosten. Dann mit den passierten
Tomaten abloschen, mit Salz,
Pfeffer und Krautern wiirzen

und etwas einkocheln lassen. In
der Zwischenzeit die Schnitzel
waschen und von beiden Seiten
salzen und pfeffern.

Etwas Tomatensauce in eine
flache Auflaufform geben, die
Schnitzel hineinlegen und mit
restlicher Sauce bedecken.

Dann den Mozzarella in Scheiben

¥ aus reinem
Rindfleisch

100 g. € 1 44
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