
 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

© ESA Controlling

vom Di 15.04. - Sa 19.04.2025

1oo g. € 1,24

1oo g. € 1,38

Leibspeise zarte 
Schnitzel von 
Schweinen aus 
Strohhaltung

Schweineschnitzel
natur oder

pfannenfertig paniert

Nicht von Bullen oder Kühen, sondern
von gut gefütterten Jungrindern,
sauber zugeschnitten und
butterzart
Rinderrouladen
natur oder klassisch gefüllt

1oo g. € 2,22
Knüller der Woche
Frischer
Schweinehals
am Stück oder
als Steak geschnitten

1oo g. € 1,24

Deftig frisch
Kalbfl eisch
Leberwurst
im Golddarm oder im
Naturdarm geräuchert

1oo g. € 1,28
Natürlich

hausgemacht
Nudelsalat 
„Italienische Art“
mit Paprika
und Oliven

1oo g. € 1,22

Immer
 frisch durchgedreht

Frisches 
Hackfl eisch
ganz mager
gemischt

1oo g. € -,98
Grillknüller
der Woche

Rote
Grillwurst
stets
kesselfrisch

1oo g. € 1,24
Deftig und lecker
Rauch-
lyoner
herzhaft
geräuchert

1oo g. € 1,26

Aus unserer Käsetheke

Grünländer 
45 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,68

1oo g. € 1,38

Zu Ostern empfehlen
wir Ihnen besonders

Zartes
Schweinefi let

am Stück oder als 
Medaillons geschnitten

Wir wünschen Ihnen 
frohe Osterfeiertage!

Metzgerei & Partyservice
Jürgen u. Armin Decker GdbR
Gartenstraße 2
77756 Hausach
Telefon: 0 78 31 - 7 13 8
E-Mail: hallo@deckermetzger.de

Schramberger Straße 5
77761 Schiltach
Telefon: 0 78 36 - 96 96 9
E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststraße 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de

Für die Osterfeiertage
Gekochter
Schinkenaufschnitt
deftig gepökelt,
leicht geräuchert  

1oo g. € 1,78
Saftig und mager

Frischer
Bierschinken
mit edlen Naturgewürzen
hergestellt

1oo g. € 1,38
Die beliebte 

Suppeneinlage
Frische
Maultaschen
herzhaft deftig gefüllt

1oo g. € 1,36



 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

vom Di 22.04. - Sa 26.04.2025

Der Grillklassiker
Schweinesteak
„Calzone“    
mit Schinken und Käse 
grillfertig zubereitet

1oo g. € 1,36

Alles Gute
von der Pute

Frische 
Putenschnitzel
natur oder
grillfertig gewürzt

1oo g. € 1,28

Unser Klassiker immer frisch 
aus dem Backofen
Backofenfrischer
Fleischkäse
am Stück oder geschnitten

1oo g. € 1,26

Für echte
Feinschmecker

Merguez 
aus reinem
Rindfl eisch

  
1oo g. € 1,44
Die beliebte
Brotzeitwurst

Bierwurst und 
Käsebierwurst
mit deftigem
Emmentaler

1oo g. € 1,34

Aus unserer Käsetheke

Deutscher 
Gouda jung
48 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,36

Blätterteig- 
Röllchen
mit deftigem
Hackfl eisch und Gemüse,
backofenfertig gefüllt

1oo g. € 1,38

Blätterteig- Blätterteig- 

Schmeckt wie in 
Griechenland
Geschnetzelte
Gyrospfanne

vom Schwein oder Pute
pfannenfertig zubereitet

1oo g. € 1,28

Für
Feinschmecker

Schwarzwälder
Schinken
deftig geräuchert

1oo g. € 1,98

Wir sind die älteste 
Metzgerei Deutschlands!

345 Jahre 
Metzgerei 

Decker Von Schweinen aus Strohhaltung
Grillbutter-
steaks
vom Schweinerücken
grillfertig mariniert

1oo g. € 1,22

Täglich
kesselfrisch

Wiener
Würstchen
knackig und zart

1oo g. € 1,28
Natürlich

hausgemacht
Feiner
Fleischsalat
bei uns
laufend frisch

1oo g. € 1,34

Tomaten-Mozzarella
Schnitzel
Zutaten:
400 g Putenschnitzel, 
500 g passierte Tomaten,
1 Zwiebel, 1 Knoblauchzehe,
1 EL Tomatenmark, 
200 g Mozzarella, Petersilie, 
Basilikum, Öl
Zubereitung:
Zwiebel schälen, fein hacken 
und in etwas Öl andünsten. Den 
Knoblauch abziehen, pressen und 
dazugeben, das Tomatenmark mit 
anrösten. Dann mit den passierten
Tomaten ablöschen, mit Salz, 
Pfeffer und Kräutern würzen 
und etwas einköcheln lassen. In 
der Zwischenzeit die Schnitzel 
waschen und von beiden Seiten 
salzen und pfeffern. 
Etwas Tomatensauce in eine 
fl ache Aufl aufform geben, die 
Schnitzel hineinlegen und mit 
restlicher Sauce bedecken. 
Dann den Mozzarella in Scheiben 
schneiden und auf die Schnitzel 
legen. Bei 200 °C etwa 30 Min. 
lang in den vorgeheizten 
Backofen schieben.




