
 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

© ESA Controlling

vom Di 01.04. - Sa 05.04.2025

1oo g. € 1,34

Knüller der Woche
Gefülltes

Jägersteak 
mit geräuchertem 

Schinken und Pilzen 
gefüllt und pfannenfertig 

gewürzt  

Die passen auf jeden Grill
Kräuterbutter-
steaks
vom Schweinerücken
grillfertig gewürzt
1oo g. € 1,22

Serviert im Nu
Geschnetzelte
Sportlerpfanne
aus magerem Schweine-
fl eisch und frischem 
Gemüse 

1oo g. € 1,24
Heiß geräuchert und schonend 
im eigenen Saft gegart
Feiner
Wacholderschinken
mit mildem Wacholdergeschmack

1oo g. € 1,78

Für echte
Feinschmecker

Bärlauch
Grillwürstchen
mit Naturgewürzen

1oo g. € 1,24

Natürlich
hausgemacht

Ochsenmaul-
salat
in feiner
Vinaigrette  

1oo g. € 1,58

Aus unserer Käsetheke

Allgäuer 
Rahmtorte
65 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,77

Echt
hausgemacht

Haus-
salami
im Naturreifeverfahren
hergestellt

1oo g. € 1,78

Knüller der Woche
Frische
Koteletts 
natur oder 
grillfertig gewürzt

1oo g. € -,98

Hier schmecken Sie die
frische Herstellung

Decker´s
Schwartenmagen
mit reinen 
Naturgewürzen

1oo g. € 1,14

Krakauer
im Ring
mit feinem
Kümmelgeschmack

1oo g. € 1,24

Allseits beliebt
Angeräucherte
Bauernbratwurst
zum heiß
essen

1oo g. € 1,34

Unser Schwein  
aus Strohhaltung

Genießen mit einem guten 
Gewissen und Gefühl.

Unser Schweinefl eisch kommt 
vom Bad Boller Strohschwein. 

Die Tiere erfreuen sich an einer mit 
Stroh eingestreuten Liegewiese, 
einem gesunden Klima, reichlich 

Platz für viel Bewegung, dem 
Ausleben arttypischen Verhaltens 

und fühlen sich dabei 
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit, 
unsere regionale kleinbäuerliche 
Landwirtschaft zu erhalten und 
tragen nicht zuletzt durch kurze 

und direkte Wege zu einem hohen 
Umweltbewusstsein bei.

Ihre Metzgerei Decker

Metzgerei & Partyservice
Jürgen u. Armin Decker GdbR
Gartenstraße 2
77756 Hausach
Telefon: 0 78 31 - 7 13 8
E-Mail: hallo@deckermetzger.de

Schramberger Straße 5
77761 Schiltach
Telefon: 0 78 36 - 96 96 9
E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststraße 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de



 Nur das frischeste Fleisch und 
die gesündesten Zutaten sind 

der Schlü� el zu unserem Erfolg! Aktionswoche

vom Di 08.04. - Sa 12.04.2025
Unser Grillknüller

der Woche
Feiner Hähnchen-

fi letspieß
mit frischem Gemüse
grillfertig zubereitet

1oo g. € 1,77

Von Schweinen aus Strohhaltung
Grillsteaks
vom saftigen Schweinehals 
unterschiedlich gewürzt  

1oo g. € 1,22

Die passen auf jeden Grill

Spare 
Ribs
natur oder
grillfertig mariniert

1oo g. € 1,14

Serviert im Nu
Geschnetzelte
Spargelpfanne
aus magerem
Schweinefl eisch
mit frischem Spargel

1oo g. € 1,38
Ganz frisch aus dem Backofen
Frischer
Krustenschinken
deftig gepökelt und
kräftig überbacken

1oo g. € 1,77
Für echte

Feinschmecker
Spargel
Grillwürstchen
mit frischen Kräutern

1oo g. € 1,26

Knüller der Woche
Teller
Gallerei
fein garniert

1oo g. € 1,28

Frische
Hacksteaks
herzhaft deftig
gewürzt

1oo g. € 1,22

Die mögen alle
Paprika-
lyoner
bei uns 
mit frischem Paprika

1oo g. € 1,34

Direkt vom Rauchwagen

Schwarz- 
wurst
im Ring

1oo g. € 1,22

Aus unserer Käsetheke

Hausgemachter 
Frischkäse
unterschiedliche
Sorten  

1oo g. € 1,44je Stück € 2,-

Diese Woche zum 
Knüllerpreis

Fleischkäseweckle
heiß, dick belegt

Wir sind die älteste 
Metzgerei Deutschlands!

345 Jahre 
Metzgerei 

Decker

Die mögen alle
Fleischwurst
im Ring
laufend
kesselfrisch

1oo g. € 1,28

Gegrillte
Honig-Rippchen
Zutaten für 4 Personen:
1,2 kg Schweinerippchen, je 4 EL
Honig, Tomatenmark und Rapsöl, 
frisch gemahlenen Pfeffer aus der 
Mühle, edelsüßer Paprika, Chili 
gerissen
Zubereitung:
Den Honig, Tomatenmark und Rapsöl 
miteinander gut verrühren und mit 
Salz, Pfeffer, Paprika und Chili kräftig 
würzen. Die Rippchen mit der Marinade 
satt einstreichen und ca. 2 Stunden im 
Kühlschrank ziehen lassen.

Übrigens:
Die Marinade eignet sich auch für 
Grillkoteletts hervorragend.




