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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der, Sehliidseds zun unserem Erfolg!

aus Strohhaltung
GenieBen mit einem guten kniitler der Woclrel Die passen aw! Seoken Grill
Gewissen und Gefiihl. Gefiilltes Krauterbutter-
Unser Schweinefleisch kommt Jagersteak steaks
vom Bad Boller Strohschwein. mit gerduchertem vom Schweineriicken ,
Die Tiere erfreuen sich an einer mit Schinken und Pilzen grlllfertlg gewiirzt

¥ gefiillt und pfannenfertig

Stroh eingestreuten Liegewiese,
gewdirzt

einem gesunden Klima, reichlich
Platz fiir viel Bewegung, dem
Ausleben arttypischen Verhaltens
und fiihlen sich dabei
sichtlich sauwohl.

1oog € 1,22

S natur oder
B orillfertig gewiirzt

1oog € - 98

. Far ech{e

Wir alle helfen gleichzeitig mit,
unsere regionale kleinbaduerliche
Landwirtschaft zu erhalten und
tragen nicht zuletzt durch kurze
und direkte Wege zu einem hohen
Umweltbewusstsein bei.
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im eigenen Salt gesart X Felmscbwé‘E @i
Feiner ‘!“’ l Barlauch

Wacholderschinken - “"(rt\\ Grlllwurstc

)
mit mildem Wacholdergeschn}aﬂb "yf"*
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Ihre Metzgerei Decker

Hl?( scl?meckenl&e die Allseits beliebt
Mgtzgerei & Pgrtyserwce Deélls(:re,;lem . Krakauer J Angeraucherte_ o
Jiirgen u. Armin Decker GdbR Schwarten! im Ring ST Bauernbratwi
GartenstraRe 2 it f et
77756 Hausach mit reinen e (] | it feinem SRS Jzum hei
Telefon: 078 31-713 8 Natugewirzeni, e | | Kimmelgeschmack s essen
E-Mail: hallo@deckermetzger.de 100 g. € 1 14 100 g. €1 2@“‘ 100 g. 3 1 34

Schramberger Strale 5

77761 Schiltach N&f&rUCM Aus unserer Kasetheke ECM{
Telefon: 0 78 36 - 96 96 9 hausgemacirt - : hausgemacirt
E-Mail: schiltach@deckermetzger.de Ochsenmaul Allgauer Haus- _ i
Nahkauf Scholl salat Rahmtorte salami O

im Naturreifevel
hergestellt

100g. € 1,78

PoststraRe 9 in feiner . ?u*" | 65 % Fetti. Tr.
78132 Hornberg Vinaigrette -
T — 100g. € 1,77

100g. € 1,58

www.deckermetzger.de
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Nur das prischeste Fleisch unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

LR LA I T g
2= e

f"

3495 Jahre

m Di 08

.04. - Sa 12.04.2025

VO

Metzgerei e G'uk‘fi & R :
nser Gritlkniller ' Waatl e
neckel' g oW “ Of/\ Schwejnen aus &fo ;;:‘M?.)}T‘ oo
* ok Yy KX Feiner Hiahnchen- p. Grlllstgaks : Rt -
5 filetspiel § vom saftigen Schweinehals
letspie unterschiedlich gewiirzt

Wir sind die alteste | it frischem Gemiise
Metzgerei Deutschlands! || drillfertig zubereitet

i 100 g. € 1,22

et X\ T

Gegrillte | - Serviert im Nu
Honig-Rippchen e AN & o . | Geschnetzelte. .
onig-kippcne {~ L% {Spare fgmsseey B spargelpfanie =™

Zutaten fiir 4 Personen:

1,2 kg Schweinerippchen, je 4 EL
Honig, Tomatenmark und Rapsal,
frisch gemahlenen Pfeffer aus der
Miihle, edelsiiBer Paprika, Chili

e
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'4 natur oder N | | Schweinefleisch & S554
grillfertig mariniert J mit frischem Spargel™ "~

: !

4 100g.€1,14 J| 100g.€1,38
gerissen TSt T e vuee Tt ey
Zubereitung: { Ganz {rischa aus dlem backolen Die W\g?)eu alle

Den Honig, Tomatenmark und Rapsal ¥ Frischer 1 Paprika-

miteinander gut verriihren und mit o Krustenschinken ‘, |y0ner
Salz, Pfeffer, Paprika und Chili kraftig ' ; ¥
\] deftig gepokelt und

wiirzen. Die Rippchen mit der Marinade o9 I
2 i kraftig tberbacken

satt einstreichen und ca. 2 Stundenim =
100g. € 1,77
5 ._:—..' T e

¥4 aus magerem

mit frischem Paprika

100g.€ 1,34

T eciis

Kiihlschrank ziehen lassen. 1

)
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Ubrigens:
Die Marinade eignet sich auch fiir
Grillkoteletts hervorragend.
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‘Die IA/\M &Le.
Fleischwurst”
im Ring ~

laufend
B kesselfrische

. . N : - 100 g. € 1,28
Diese Woche 2um R
km&LLeryLreis Ml kndiller oer WoclhelB

Teller
Gallerei

fein garniert

100g. € 1,28

Fleischkaseweckle =
heiB, dick belegt D

je Stiick € 2,“5 4 v

unterschiedliche
Sorten
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