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Nur dos Prischeste Fleisch unds =l
der, Sehbiisseds zu unserem Erfolg!

L

Knusprige
Hahnchenschlegel
_Zut.?ten: 4 Vom heimisclhren -f ' Der loeuebfe kLasslker
4 Hahnchenschlegel, 4 EL O, Jungyrinol , kuab\eueerﬂ«z) vOrbereléef
2 EL Paprikapulver, 1 EL Curry, | :
1 TL Knoblauchgranulat, Magere Cordon Bleu
1% TL Salz, %2 TL Chilipulver, Rinderschulter

: : vom Schwein, ¢
3 Zweige Rosmarin, 1 TL Tomaten- S SEhme G gefiillt mit saftlgem Schinken und Kas
mark, 1 TL Honig und Kochen '
Zubereitung: 100 g. €1 36

Rosmarinnadeln fein hacken und
mit Honig und Ol in einer Schiissel ¥
vermischen. Paprika- und Chili-
pulver, Curry, Knoblauchgranulat,
Tomatenmark und Salz dazuge-

ben. Die Hahnchenschlegel mit der ¢
Paste einpinseln. Backofen auf :
200 Grad vorheizen. Die Hahnchen
auf einem Backblech insgesamt 45 j=
Minuten in den Ofen geben. Nach
je 15 Minuten herausnehmen,
iiberschiissiges Fett abschopfen,
die Hahnchenschenkel wenden
und erneut einpinseln.

Als Beilage empfehlen wir einen
gemischten Salat und Baguette.

kniller oler \/\]O(JAQ
5 - "“I¥ Frische |
54 Il;lgecrkFI;::ten ». 14k Hahnchenschlegel”

M backofenfertig W B natur oder
zubereitet B gewdirzt

100g. € 1 22 1oog € 78 .

Her&h&ﬂ% okeltis
Kassler g ==

Ripple 4 ;.E'

deftig gepo?ﬁ@dK

im eigenen Saft gekoc
100g. € 1 26 *

Unser beuelofer
klassiker

&1 Sportler .

100 g. 1,68 §

d For eclate &ourm%&
Feiner
Paprikaschinken

mit deftiger -
Paprikawiirzung r AN

100g.€ 1,78

2] Far eclnte
Metzgerei & Partyservice Fems(,bu,v\e-
Jiirgen u. Armin Decker GdbR Barlauch :

Die w\&gem alle

Frische Schinken-
wurst R

GartenstraRe 2 Griller . . _ ~\ ,}&w}, Salami
77756 Hausach . .. mit Natur \ =
Telefon: 078 31-7 13 8 mit Naturgewlirze gewiirzen hergestellt herzhaft deftig

100g. €1 87 :

E-Mail: hallo@deckermetzger.de 100 g. € 1,22
Nafurtlcb\

Schramberger Stralle 5 —
77761 Schiltach Natarticia

100g. €138

Aus unserer Kasetheke

Telefon: 078 36 - 96 96 9 hawspemacké B - hausgemacit
E-Mail: schiltach@deckermetzger.de Wurstsalat s - Bavaria Frische M"U
BI :
Nahkauf Scholl »Hausmach _Arﬁ. - i ! 2| Gulaschsuppe= %
Poststrale 9 pikant gewiirzthse: AS 70 % Fetti. Tr. =1 pikant fertig gekoeht="

78132 Hornberg

1oog ’€ 1 28

. ""..

100g.€ 1,78 |

www.deckermetzger.de -

100g. € 1,34 ‘ |
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Hauptgerfclrt

Barlauch-Knodel

Zutaten fiir 2 Personen:

200 g Semmel, geschnitten,

1 Zwiebel, 2 EL Butter, 120 ml
Milch, 2 groRe Eier, 80 g Barlauch,
Salz und Pfeffer, Muskat, Mehl
oder Semmelbrosel, Parmesan
oder anderer Kase

Zubereitung:

Semmelwiirfel in eine Schiissel
geben. Zwiebel fein hacken, mit
Butter goldgelb diinsten, zum
Knodelbrot geben. Milch, Eier und
Salz verquirlen, dazugeben und
alles durchmischen, ca. % Stunde
quellen lassen.

Barlauch waschen, schneiden und  “#

untermischen. Mit Pfeffer und
Muskat wiirzen. Evtl. mit Mehl
oder Semmelbrdsel binden.

Salzwasser zum Kochen bringen.
Knodel formen und ins kochende
Salzwasser geben, Hitze reduzie-

ren und ca. 15 Min. ziehen lassen.

Butter erwarmen, leicht braunen.
Je nach Geschmack Kase reiben.

Knodel aus dem Wasser heben,
abtropfen lassen und mit frisch
geriebenem Kase bestreuen.

Butter dariiber geben und.genieRen.

&

= -
gBackofenfertlg zubereltetl &erwerf im N(A it -

= |

Decker’s | Champignon
Schichtbraten . | Rahmpfanne P
_1Schweinefleisch mit Kase, g
vom Schwein, %

Diese Woclie 2um
knillerpreis

Frikadellenweckle
frisch gebraten .

je Stiick € 2,-

Q‘!"

| 4
1

vom Di 25. 03 Sa 29 03 2025

Paprika und Zwiebel
in der Backform

b

J pfannenfertig zubereitet

.- 100 g. €1,22

o Elnﬂad\ Leoker
J- a o (A
' Cevapcici P

For anz k&Lorleuloewussﬁe,
| nach aLfer H&mo&werksfr&w{lom

—

\# (/e(,ker w\ewéerr&u

4| Italienische
4 Schnitzel
" in Krauter-Parmesan® s«

Panade pfannenje *,
{ zubereitet

1oog €1 24

grillfertig
zubereitet

P \/JursﬁkesseL
# Decker’'s

4 Rostbratwurst
deftig und mager

1oo g.€ 1,26

Lust awd Grenuss
Kalter F

| Bratenaufschaitt,,

$0 deftig gewiirzt™
stets backofenfrlsch

100g.€ 1,77

Die mbsen alle
Paprika- v 0
lyoner “ 48

bei uns
mit frischem Paprika

100g.€ 1,36

Natarticia
hausgemacirt

Nudelsalat -
wHausmacherAi
deftig angemacht

100g.€ 1,24

d Frische 3 BNy
& Mettwurst *3‘3"

fein und grob =

Blatterteig- - _
Taschen 'K
mit deftigem 7

Hackfleisch backofen-»
fertig gefiillt

1o0g. € 1,34




