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Nur das frischeste Fleiseh, unds
der Jeliissed, zu unserem Erfolyg!

Schweinebraten
in Bockbiersof3e

Zutaten fiir 4 Personen:

1 kg Schweinebraten, Salz, Pfeffer,

4 EL Ol, 2 Zwiebeln, 250 ml Bockbier,
600 g Kartoffeln, 1 TL Kiimmel und
700 g Lauch

Zubereitung:

Den Backofen auf 200 °C vorheizen.
Den Braten rundherum mit Pfeffer und
Salz einreiben und in einem Brater
auf dem Herd in heiRem Ol anbraten.
Zwiebel wiirfeln, in den Brater geben
und mit andiinsten. Den Brater in den
Backofen schieben und nach und
nach mit wenig Wasser und dem Bier
begieRen. Insgesamt etwa 2 Stunden
bei ca. 130 °C braten. Geschalte
Kartoffeln nach 75 Minuten mit in
den Brater geben und mit Salz und
Kiimmel wiirzen. Lauch waschen

und in feine Ringe schneiden, ca. 30
Minuten vor Garzeitende mit in den

Brater Iegen Saidds R

l
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Metzgerei & Partyservice
Jiirgen u. Armin Decker GdbR
Gartenstrafle 2

77756 Hausach

Telefon: 07831-7138
E-Mail: hallo@deckermetzger.de

-

Schramberger Strale 5

77761 Schiltach

Telefon: 078 36-96 96 9

E-Mail: schiltach@deckermetzger.de

Nahkauf Scholl
Poststralte 9
78132 Hornberg

www.deckermetzger.de
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Schinken und Kase
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Bierwurst und
Kasebierwurst

salat

in feiner
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100g.€ 1,36
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Buttersarte
Rinder-
Pfeffersteaks

Zutaten fiir 4 Personen:

4 Rindersteaks, 3-4 EL bunte
Pfefferkorner, etwas Butter-
schmalz, 4 cl Weinbrand, Salz und

Le(,ker w\eo&lferr&v:i!\:ur olje Pﬁ&mue ooler Grill,

Akher von unseren
gl’kwe nen Auy gane e My W,L.a s
¢ Lwag | | Butterzarte o 250

,Jtalienische” Rinderhiiftsteaks ’

Schnitzel natur oder gewiirzt
in Kréuter-Parmesan 100 g. €2,78

Pfeffer aus der Miihle, 2 Zwiebeln, Panade pfannenfertig -~ %

3 EL griine Pfefferkorner, 1 Schuss zubereitet (" VonSchweinen Y (kuiiller oler Woclie).
Rotwein, 1 Becher Créme fraiche, - % aus Strohhaltung A
1 Schuss Sahne S - = Puten i
Zubereitung: pra A Cordon-Bleu,” &
Das Butterschmalz in einer Pfanne b5 4 mit saftigem Schinken"
erhitzen und die Steaks darin je natur oder gewurzt und Kase gefiillt™

nach Belieben medium oder durch
braten, salzen und pfeffern, heraus-
nehmen und warmstellen.

100g.€1,28 ) | 100g.€-98 || 1o0g. €1,44

Die geschélten, fein gehackten (Fér Feinsclumecker (" Frisch aus dem Ofen
Zwiebeln im verbleibenden Braten- . schmeckt er am besten
fett glasig braun andiinsten. Die Schwarzwalder Pizza o
griinen Pfefferkdrner dazugeben Schinken ' —— il hki :

und kurz mitschwitzen. Mit dem ‘ e aepokatiund Bt '37 . meé?ck c?sr
Rotwein abloschen und nochmals iiber Tannenholz geruchert % r ) geschl#i:tteon -

kurz aufkochen.
Die SoBe mit Creme fraiche und d 00 (. € 1,98
Sahne verfeinern, mit Weinbrand,
Zitronensaft sowie Salz und Pfeffer
abschmecken. Die Rindersteaks

100g.€ 1,34

i A
[ Die mbojen atte Y Deftio Iriscin ") [ Frisch vom Rauchwagen

s GE R L¥10ner oder | |preiselbeer e PfefferbeiBer
ziehen, mit Kréuterzweigen aus- Champignon- et

garnieren und sofort servieren. Iyonel!) g\» ) Leberwurst g

Dazu passen Kartoffeln, Band- mit Naturgewdirzen

nudeln oder deftige Késspatzle. mit Naturgewirzen kraftig gewirzt

1o0g.€ 1,26 1oog.€ 1,24

Nadirlicia

100 g.€ 1,58
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mit Ananas
| und Mandaringn

1oog €

45 % Fetti. Tr. i kiichenfertig

frisch gebraten
zubereitet

je Stiick € 2,-






