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vom Di 29.10. - Sa 02.11.2024

Die hat Pfeffer
Pfeffer-
salami
im Naturreife-
verfahren hergestellt

1oo g. € 1,77
Die beliebte
Brotzeitwurst

Bierwurst und 
Käsebierwurst
mit und ohne
Emmentaler

1oo g. € 1,38

Knüller 
der Woche

Fleischkäse-
aufschnitt
nach Ihren
Wünschen sortiert  

1oo g. € 1,28
Natürlich

hausgemacht
Schinken-
Eiersalat
täglich frisch

1oo g. € 1,36

Aus unserer Käsetheke

Hausgemachter 
Frischkäse
unterschiedliche
Sorten  

1oo g. € 1,48

Natürlich aus frischer 
Schlachtung

Zarte
Rinderleber
in Scheiben oder
geschnetzelt

1oo g. € -,78

Frisch aus dem Naturrauch
Schwarzwälder
Schmalseite
deftig gepökelt 
und geräuchert

1oo g. € 1,68

1oo g. € 1,22

Von Schweinen
aus Strohhaltung
Schweineschnitzel

natur oder
pfannenfertig paniert

Frisch aus dem
Naturrauch
Landjäger
im Naturreifeverfahren
hergestellt  

je Paar € 1,6o

Vom heimischen Jungrind
Decker´s
Sauerbraten
schöne zarte Bratenstücke
küchenfertig eingelegt  

1oo g. € 1,68
Einfach lecker

Roll-
schinkle
backofenfertig
gewürzt

1oo g. € 1,34

Laufend frisch
Hähnchen-
schenkel
natur oder
backofenfertig gewürzt

1oo g. € -,88

Hähnchenschenkel 
mit Kürbis-Ratatouille
Zutaten für 2 Personen:
4 Hähnchenschenkel (mit Paprika-
marinade), Öl, 500 g Kürbisfl eisch, 
1 Zucchini, 2 große Tomaten,  4 große 
Kartoffeln, 1 kleine Zwiebel, 1 TL Fleisch-
brühe, 1 Becher warmes Wasser, Pfeffer, 
Thymian, Basilikum, Rosmarin, Paprika-
pulver, rosenscharf, Currypulver, Zucker, 
Knoblauchgewürz, Petersilie

Zubereitung:
Aufl aufform mit Öl auspinseln, Hähnchen-
schenkel hineinlegen. Im Backofen ca. 35 
Min. garen. Ab und zu wenden. Zwiebeln 
und Tomaten in Würfel schneiden. Kürbis 
schälen, Kerne entfernen und würfeln. 
Kartoffeln schälen und würfeln, Zucchini 
in Scheiben schneiden. Öl in einer Pfanne 
erhitzen, Zwiebeln glasig braten, Kartoffeln 
zugeben. Kurz anbraten, dann gleich den 
Kürbis zugeben. Kürbis und Kartoffeln 
sollen etwas braun werden. Temperatur 
um die Hälfte reduzieren. Tomaten dazu-
geben und umrühren. Würzen. Fleisch-
brühe in warmem Wasser aufl ösen, ein 
Drittel davon zum Gemüse geben, köcheln 
lassen, bis die Flüssigkeit um die Hälfte 
reduziert ist. Zucchinischeiben aufs 
Gemüse legen. Thymian und Knoblauch 
daraufstreuen und Zucchinischeiben 
leicht durchsichtig werden lassen. 
Umrühren, mit etwas Brühe angießen. 
Reduzieren lassen. Hähnchen aus der 
Aufl aufform nehmen und aufs Gemüse 
legen. Pfanne in den Backofen stellen 
Hähnchen gar schmoren. Nachwürzen 
und Petersilie zum Gemüse geben.
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vom Di 05.11. - Sa 09.11.2024
Unser Metzgermeister empfiehlt
Gefülltes Schweinesteak
„Calzone“
mit Schinken und Käse
gefüllt und pfannenfertig mariniert

1oo g. € 1,36

Mit viel Petersilie

Kesselfrische
Weißwurst

Da greift jeder 
gerne zu

Vesperwurst im 
Geleemantel
deftig gewürzt

1oo g. € 1,38

Natürlich
hausgemacht

Wurstsalat
„Hausmacher Art“
pikant gewürzt

1oo g. € 1,34

Aus unserer Käsetheke

Original Allgäuer 
Emmentaler
40 % Fett i. Tr.

1oo g. € 1,58

Die beliebte 
Suppeneinlage

Hausgemachte
Maultaschen
herzhaft deftig gefüllt

1oo g. € 1,36

3 kaufen
1 GRATIS dazu

Immer wieder
lecker

Geräucherte
Schälrippchen
vollfl eischig deftig 

gepökelt und geräuchert
1oo g. € -,88

Auf den sind wir stolz
Decker´s
Hinterschinken
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gegart

1oo g. € 1,78

Leckere Pasta
mit einer Soße nach Ihrer Wahl

fertig gekocht in der Box

je Box € 4,9o

Unser Schwein  
aus Strohhaltung

Genießen mit einem guten 
Gewissen und Gefühl.

Unser Schweinefl eisch kommt 
vom Bad Boller Strohschwein. 

Die Tiere erfreuen sich an einer mit 
Stroh eingestreuten Liegewiese, 
einem gesunden Klima, reichlich 

Platz für viel Bewegung, dem 
Ausleben arttypischen Verhaltens 

und fühlen sich dabei 
sichtlich sauwohl.

Wir alle helfen gleichzeitig mit, 
unsere regionale kleinbäuerliche 
Landwirtschaft zu erhalten und 
tragen nicht zuletzt durch kurze 

und direkte Wege zu einem hohen 
Umweltbewusstsein bei.

Ihre Metzgerei Decker

Saftig und mager
Frischer
Bierschinken
mit edlen Naturgewürzen
hergestellt

1oo g. € 1,48

Bei uns aus 
schlachtwarmem 

Fleisch
Zungenrotwurst
mit Naturgewürzen
kräftig gewürzt

1oo g. € 1,28

1oo g. € 1,14

Von Schweinen 
aus Strohhaltung

Frischer 
Schweinebraten
mager aus der Keule 

natur oder
backofenfertig gewürzt

Für die schnelle 
Küche

Geschnetzelte
Rouladenpfanne
pfannenfertig zubereitet

1oo g. € 1,58




