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MNur das frischeste Fleise unds
der Sehtiissels zu unserem Erfolg!

Bierbrauer Gulasch

Zutaten:

1 kg Gulasch gemischt,

1 EL Schweineschmalz, 5 groRe
Zwiebeln, geviertelt, 3 Knoblauch-
zehen, gepresst, 2 Karotten, gerieben,
Y% Liter Bier, " Liter Briihe, 2 EL Senf,
1 EL Tomatenmark, 1 EL Krauter
(Rosmarin, Oregano, Petersilie),
gehackt, 2 EL Schmand, Salz

und Pfeffer, Paprikapulver

Zubereitung:

Das Fleisch im Schmalz scharf an-
braten. Mit Salz, Pfeffer und Paprika
wiirzen. Die geriebenen Karotten, den
gepressten Knoblauch, das Tomaten-
mark und den Senf zugeben und kurz
mitbraten. Die geviertelten Zwiebeln
zugeben und ebenfalls kurz mitgaren.
Alles mit dem Bier und der Briihe
abléschen und mindestens

1% Std. bei niedriger Temperatur
kocheln lassen. Bei Bedarf mit Bier
auffiillen. Zum Schluss die gehackten
Krauter zugeben und den Schmand
einriihren. Kraftig wiirzen.
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